JIMCO NOR

UV-C & OZONE

Feerre bakterier og soppsporer i kjglerom, kjgkken og i
mindre lagerrom, sikrer ferske matvarers utlgpstid!

MACS500 fjerner lukt, bakterier og eliminerer mug
99,9% uten bruk av kjemikalier!

MAC500 - Kjglerom

Et darlig klima i kjglerommet eller hvor det oppbevares
grgnnsaker og ferske produkter, pavirker kvaliteten og
holdbarhet negativt. Ubehagelig lukt i kjglerom eller ute i
butikken kan i seg selv f& produktene til & virke
ubehagelige.

Ved a sette opp MAC500 i et kjglerom pa ca. 15 kvm, s&
vil man kunne forlenge levetid pa frukt og grent med
opptil 14 dagers varighet! Arsaken til dette er at man far
en kraftig reduksjon i antall bakterier, som innebaerer at
den organiske nedbrytingen gér langt saktere.

Teknologien bak MAC500 reduserer, sopp,
mikroorganismer og ubehagelig lukt.

En vitenskapelig undersgkelse har pavist effekten av
UV-C teknologi i forbindelse med klima der ferske
produkter oppbevares. Undersgkelsen var basert pa
lagerrom opp til 15 m2 og resultatet var en forlengelse
av produktenes levetid pa hele 2-3 uker. Forsgkene
viser entydig og betydelig reduksjon av bakteriell vekst
og antall bakterier totalt.
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Miljgvennlig lgsning

Rensing med MAC500 er den
maten a fierne lukt og rens
avfallsprodukter og ingen
sjenere allergikere eller astma
Det faktum at det na sere
overflater, som normalt Kre handling,
innebaerer et  stort _ ordeler  for
driftsgkonomien, miljget eidsmiljget.

Lett & installere
MAC500 krever ingen seerlig installasjon. En
stikkontakt og en hylle eller reol hayt i rommet er alt.
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